
RECONOCIMIENTO DE  APRENDIZAJES PREVIOS

ACTIVIDADES:
Socialización de la normatividad vigente alimentaria, estudio de casos manipulador de alimentos de 

alto y de bajo riesgo, tipos de alimentos y decálogo del manipulador de alimentos.

Socialización de Conceptos básicos de Microorganismos, influencia de la temperatura en los alimentos. 
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